Joute /Ec;w}be ect heureuce de voue pre’;’ehter Con menl

de plate a emporter pour lec réveillong de Noél et Nouvel An!

@

< POUR RESERVER

veuillez nous contacter par téléphone au 071/75.00.44,
sur place ou via notre adresse mall jefchefs@gmail.com
Attention, toutes réservations passées ailleurs
ne seront pas prises en compte.

Les réservations doivent étre effetuées au plus tard pour:

Noeél le 18 décembre 2025 - 15h00
Nouvel an le 23 décembre 2025 -15h00
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Les commandes sont a enlever pour :

. Noél le 24 décembre entre 13h00 et T6h00O
. Nouvel an le 31 décembre entre 13h00 et 16h00

La commande sera effective des le versement d'un acompte
de 50% avec la communication suivante :

Nom de famille + nombre de couverts + numero de telephone.
Réservation obligatoire
Numero bancaire : BE93 0018 3065 8667

Restaurant Le Sud
Galerie la Folie douce
rue Bois Sainte-Marie 192/8
5060 Auvelais




)/(if Yts 25€

Entrée, plat, Tous nos plats sont accompagnés de légumes oubliés
dessert ou (fromages +3 €) et de pommes Dauphines.
43 €
Entrée, potage, plat, Piece de chevreuil du pays juste grillée, jus corsé
dessert ou (fromages +3 €) au chocolat noir, poire pochée au vin rouge, cannelle.
47 €

ROt de dinde basse température, sauce
“ a 'orange carameélisée, mandarine Napoleon.
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Onltrees 70€

Pave de saumon poché, beurre blanc

Terrine de fole gras de canard maison au muscat, o , ,
a I'échalote, crémant et citron vert,

fleur de sel, confit d'oignons a la creme de cassis et sa brioche.

Gratin de noix de Saint-Jacques et scampls,
creme safranée aux petits légumes.

gp(%ﬁ"rﬁ‘(? /s

Tartelette de canard confit, ail, champignons,

) . : Délice chocolat — cléementine
reduction au porto et morilles.

7€

Douceur marron-cassis

% tages J€ 5
Le plateau de fromages de |a petite ferme
et ses accompagnements.

10€

Ramen de volaille, lait de coco,
curry rouge, petits légumes,
nouilles et son ceuf pocheée.

Tous nos plats sont conditionnés dans des emballages adéquats et gratuits,

- ; : une fi che explicative vous sera remise avec votre commande.
Traditionnelle bisque de homard parfumeée

au cognac, petits crolutons et sa rouille.




